ТЕХНОЛОГІЧНА ПРИДАТНІСТЬ ЗЕРНА ПРОСА СОРТУ ВЕСЕЛОПОДІЛЬСЬКЕ 16
1.Геометрична характеристика зерна проса

	Сорт
	Розмір, мм
	Об’єм

V, мм3
	Сферич-ність,

φ
	Площа зовнішньої поверхні, Fз, мм2

	
	довжина

ℓ
	ширина a
	товщина b
	
	
	

	Веселопо-дільське 16
	3,4
	2,1
	1,8
	5,9
	0,89
	18,65

	За даними джерел літератури
	1,8-3,2
	1,2-3,0
	1,0-2,2
	5,0-6,0
	0,90-0,94
	10,00-18,00

	
	3,2*
	2,1*
	1,5*
	5,4*
	0,92*
	16,20*


Примітка: * – середнє. 

2. Характеристика та норми якості зерна проса

	Показник
	Фактична якість
	Допустима норма якості
	Висновок про відповідність нормам

	Вологість, %
	12,78
	не більше 13,50
	Вологість зерна проса відповідає нормам

	Плівчастість, %
	17,2
	15,0-19,0
	Плівчастість знаходиться в межах допустимого

	Зернова домішка, % в т.ч.
	5,2
	не більше 5,0
	Вміст зернової та смітної домішок не відповідає поставленим вимогам, що свідчить про не досконале очищення зерна

	пошкодженні зерна
	4,8
	1,0
	

	пророслі зерна
	0,4
	1,0
	

	Смітна домішка, %

в т.ч.:
	2,8
	не більше 2,0
	

	мінеральна
	0,2
	0,2
	

	органічна
	1,6
	1,3
	

	зіпсовані зерна
	1,0
	0,5
	

	Зараженість шкідниками
	не виявлено
	не допускається крім зараженості кліщем, 
не вище 1 ступеня
	Відповідає нормам


3. Вимоги і норми якості ґатунків пшона
	Найменування показників
	Норма для ґатунків
	Пшоно сорту Веселопо-дільське 16

	
	вищий
	I-й
	II-й
	III-й
	

	Вологість, %, не більше
	14,0
	14,0
	14,0
	14,0
	13,6

	Доброякісне ядро, %, не менше,

у т. ч.: биті ядра, не більше
	99,2

0,5
	98,7

1,0
	98,0

1,5
	97,0

3,0
	99,0

0,7

	Смітна домішка, %, не більше, у т.ч.:

а) мінеральна домішка, не більше;

б) шкідлива домішка, не більше;

з них гірчака повзучого і в’язелю різнокольорового
	0,30
0,05

0,05

0,02
	0,40
0,05

0,05

0,02
	0,40
0,05

0,05

0,02
	0,70
0,05

0,05

0,02
	0,30
0,01

-

-

	Пошкоджені ядра, %, не більше
	0,02
	0,05
	0,08
	1,30
	0,07

	Нелущені зерна, %, не більше
	0,30
	0,40
	0,60
	1,00
	0,36

	Зараженість шкідниками
	не допускається
	-

	Металомагнітна домішка, мг на 1кг, не більше:

- розміром окремих частинок у найбільшому лінійному вимірі не більше 0,3 і масою не більше 0,4 мг;

- розміром і масою окремих частинок більше вищезгаданих значень
	3,0


	-

	
	не допускається
	-


4. Органолептична оцінка крупи пшоняної

	Показник
	Пшоняна крупа із зерна проса  сорту Веселоподільське 16
	Норми якості для пшоняної крупи

	Колір
	Жовтий. Наявна деяка кількість домішків інших відтінків.
	Жовтий різних відтінків.

	Запах
	Властивий пшону, 
без затхлого, пліснявого 
та інших сторонніх запахів.
	Властивий пшону, без сторонніх запахів, не затхлий, не пліснявий.

	Смак
	Властивий пшону, без сторонніх присмаків, не кислий, не гіркий.
	Властивий пшону, без сторонніх присмаків, не кислий, не гіркий.


5. Кулінарні властивості крупи пшоняної

	Показник
	Результат оцінювання за показником
	Бал
	Коефіцієнт значущості

	Смак
	Типовий, яскраво виражений
	5
	8

	Запах
	Типовий, яскраво виражений
	5
	5

	Консистенція
	Типова, однорідна, слабо розсипчаста
	4
	4

	Колір
	Типовий, з неоднорідними частинками
	3
	3

	Коефіцієнт розварюваності
	4,5
	

	Час варіння каші, хв
	45,0
	

	Сума балів
	96


